e , LES BURGERS DE PERRINE -, [
’ Crepes ' kY Servis avec des frites fraiches, viande francaise, sauce maison, /"¢ "°’ = E CR E FE

P i Les complétes servies avec salade et pain de I’Artisan Boulanger
i | la farine i  LeDieppois 15,30€ / Double steack 21,30€ DE FROMENT BiO
: i 140g de steack haché, salade, tomates, oignons rouges, sauce du chef, cheddar
de sarraSI“ French Oeuf, emmental, jambon - 10,90€ ; . bl I .
i 1"0 British Oeuf, cheddar, bacon - 10,90€ , Le Miro 15,80€ / Double steack 21,80€ Nos sl)ec'al“es

140g de steack haché, bacon, salade, tomates, oignons rouges, sauce barbecue maison,

Espagnole Oeuf, emmental, chorizo - 10,90€ : Tante Noémie 6,80€
) oignons frits, cheddar

Italienne Oeuf, mozzarella, jambon speck - 10,90€ Pommes caramel, glace vanille

{  Le Normand 15,80€ / Double steack 21,80€

i I ~ ; Tonton Brieuc 7,20€

E i La Sarrasin ﬁ ingrédient - 6,30€ ; 140g de steack haché, salade, tomates, oignons rouges, sauce du chef, camembert Pommes caramel, amandes, flambées
. @ La Sarrasin & ingrédients - 9,30€ Le Colbert 15,80€ Calvados

' X/ Ingrédients au choix : jambon, bacon, chorizo, lardons, oeuf, emmental, } Poulet frit, salade, tomates, oignons rouges, sauce du chef, comté Les i { l

' tomate, fondue de poireaux, pomme rotie. ; Le Marchand 16,80€ €s Incontournables

Fish, salade, tomates, oignons rouges, sauce tartare et comté Beurre ou sucre

......................... Ingrédients supplémentaires LSOE oo NOS FORMULES e

i ] N ; Confiture fraise ou orange
Burger Dieppois + crépe sucrée 18,50€
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Jus de citron, sucre
Crépe complete au choix + crépe sucrée 13,90€ Miel

Uniquement midi, hors week-end et jours fériés Miel citron

NOS Spéciales servies avec salade LES SALADES

Crépes au sarrasin bio Chocolat maison

i = oy 17 = i Y = N uces Mai : .
Tonton Jehan 15,20€ Lo Norigue 6506 NOS SUGGESTIONS vy, (KSR
. ' Salade mélangée, saumon gravlax maison, ¥ ) L. ) A tartare. Chocolat maison banane ou Nutella

Coqmlles St ] acques) f ondue de P oreaux, asperges, concombre, tomates cerises, Le ﬁSh L Chlp § del Entrep Ot et 16 50€ Supplément sauce 1€ Caramel beurre salé maison
creme fmiche, emmental carottes, oignons rouges, féves, citron *P()iSSOll dll] OUL.. ) : ) : | 6, §0€ Nutella

) Flambée grand marnier ou calvados
Tante Louise 14,30€ La chévre/lardons 16,20€ “Risotto noix de St Jacques, champignons, émulsion parmesanu22,50€ Supp créme fouttée
Saumon Gravlax, créme citronnée, ciboulette, ~ S¥ade toasts de chévre, lardons, créme, \ Y Supp boule de glace

/ / / échalote, ciboulette) tomates cerises) Entl'eCOte du CHEF (Zsog), Sallce all ChOlX, fI‘ltGS 000000000000000000 22,50€ SUPP topping (VOiI’ frozen yogurt)

emmental oignons rouges, feves, oeufs durs, carottes

(végétarien : sans lardons et plus fromage)  L160e duboucher, sauce an choi, porme detrte gremalle . 15,50€

Tonton Paul 13,50€ DESSERT MATSON FROZEN YOGURT

X ! 7\
Viande hachée, bacon, oeuf, cheddar Tartare de boeufau couteau (180g), préparé a1a demande . 1750€ T amics 6 20€ e @:ﬁ
laé (la véostars (‘Viande frangaie) o Cookies 2,50€ o Nature 3,20€ N
Tante Aglaé (Ia Vegetarlenne) 13,50€ o) Fondant au chocolat 5,30€ - Un topping + 1 sauce 4, 30€
Chévre, noix, miel, emmental Crumble 6’29€ - Topping supplémentaire 1€
. 4 l,es pla“cnes Crumble cookie 7,50€ (daim, kit kat, cookie, spéculos,
— Recemme oe Chpes —— Crostata di Nutella 6,20€ lion, crunch, fraise tagada, oréo
Menu eniant 10€ La planche de fromages 8,00€ Créme brilée 6,20€ marties m;tesli) e
)
Ape ] Cheesecake 7,50€ ’ '
Crépe jambon, e'mmental (sans s.alade) LaP’tite Pl anche de charcuterie 12,00€ Profiteroles 8,50€ Sauce : chocolat maison, caramel
ou nuggets, frites ou steack, frites La planche de charcuterie 20.00€ Café gourmand 8,60€ beurre salé maison, coulis fruits
) rouges, miel
Crépe sucrée ou fondant chocolat La planche de charcuterie et fromage 20,00€  gLACES
ou frozen yogurt ou boule de glace La mega plan che de 1’entrep otS 5)00€ Danlie' l/alan?he 7,50€ Ca.ramél liegeo,is 7,50€ Redlime 7,50€
\ / Café liégeois 7,50€ Lait fraise glacé 7,50€ Colonel  8,50€

me“"mm" W\ AU Chocolat liégeois 7,50€ Choco mango 7,50€ Irish Coffee 8,50€
‘ "“M i l" "m“ Pistacchio 7,50€ L'entre Potes  8,50€
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Les boissons

Jus de tomate Granini 25cl
Coca cola, Coca Zéro 33cl
Shweppes tonic, agrumes
Sirop a I'eau 30cl

Citron pressé frais (2 citrons)
Evian 50cl

Evian 1L

Badoit 50cl

Badoit 1L

Perrier 33cl

“Fuze Tea
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Les pursjus 33cl 7,00€
Les purs jus 33cl
avec alcool (4cl) 11,00€

Le good boy

citron vert- pamplemousse -
gingembre

Lavie enrose

Framboise - carotte - pomme -
gingembre

Le bonne mine

Citron - orange - carotte -
pomme - gingembre
L’anti-stress

Citron - framboise - pomme -
ananas

Le santé bonheur

Orange - mangue - framboise

Jus de pomme artisanal (Fournier) 33cl 4,90€
Pétillant pomme poire bio (Fournier) 15cl 4,50€

Diabolo (Menthe, fraise, grenadine, cassis, citron, cerise) 30cl ~ 3,50€

td
-’

420€
40€
420€
2,80€

4,.80€
3,10€
6,00€
3,106
6,00€
420€
420€
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LES CiDRES
Cidre brut IGP Normandie 4,5% 75cl
Cidre doux IGP Normandie 2,5% 75cl

14,00€

Cidre brut 4,5% ou doux 2% fournier

14,00€
Cidre de Normandie tradition BIO 1/2 sec 4,0% 75cl 16,00€

Nos cocktails
L'entrepot (5cl) 8,50€
Calvados, créme de cassis, pétillant
bio pomme poire

Le vrai normand (6¢1)8,50€
Pommeau de Normandie, calvados,
jus de pomme, grenadine

Pina Colada (4cl) 9,00€
Rhum blanc, créme de coco,
ananas frais, jus d’ananas
Americano (14cl) 9,00€
Martini rouge, campari,
noilly prat

Lillet tonic 9,00€

Les smoothies 33cl 7,00€

Le réve de framboise
Framboise - banane - pomme -
frozen

L'adorable

Mangue - orange - banane -
frozen

Le délicieux

Orange - ananas - banane -

50cl 7,50€ Pimm’s limonade (4cl) 9,00€
. Kir (15cI) 4,80€ o :
Labolée 20cl 3,50€ ‘ _ Pimm’s, concombre, citron,
Cidre rosé fournier 3% 33cl 5,50€ Chardonnay, créme de cassis rondelle d’orange, limonade
) . 7
Petillant pomme poire BIO sans alcool 14,00€ Iél; n(;rn:an(‘l (IZCI) 4f S0¢€ Pimm’s champagne (4¢1)11,50€
Tf’re ru l; zr;n;)e 960632515 Pimm’s, concombre, citron, rondelle
i’ punch (6¢l) 9, g
orange, champagne
Boissons chaudes Rhum blanc, sucre de canne, . 5% . pis
W Gin Tonic (4cl) 8,50€
Décaféinés sur demande Café viennois 4,80€ citron vert . .
Expresso 1,80€ Irish coffee 8,00€ . . . Digestif (4cl) 8,00€
Bt 200€ Spritz Apérol ou Campari (4cl) 9,00€
Double expresso 3,406 Chocolat 3,60€  Apérol, prosecco, eau gazeuse, Whisky (4cl)
3 fait 3, . : ) _
gar;::cc(i::oe au lait 33;(())2 Chocolat viennois 5,60€ rondelle d orange ]ack Daniel 8,50€
Oban 11,50€
Thé Kodama 4,90€ Aberlour
' Biee: Irish coffee
Les milkshakes 33cl 7,50€ 5 (whisky irlandais, café, créme fouettée)
Mon chéri : Mﬁ) (661)
Chocolat maison - lait - frozen Le classique 9,00€
Coup de vent o Rhum blanc, citron vert, menthe, sucre de canne, perrier
Cc.zramel au beurre salé maison - Le Virgin 7,00€
lait - frozen : Sirop de rhum, citron vert, menthe, perrier
Liaison dangereuse i ;
: ' Le Royal 11,50€
Cookie maison - lait - frozen - Rhum blanc, citron vert, menthe, sucre de canne, champagne
chocolat i Les vins blancs
Du bout des lévres E E IGP cotes de Gascogne Sauvignon-Fumées blanches 75¢l 26,00€ / 15 cl 5,20€
Me’lange de fruits rouges - fmzen . E i IGP pays d’OC Chardonnay Orchys 75c122,50€ / 4,50€
. . . E i IGP pays d’OC Viognier le versant _ 75¢125,00€
lait - coulis de fruits rouges : : o Vi
L hand de sabl : i IGP cotes de Gascogne elixir de joy () 75c127,60€/ 15¢1 6,10€
e marchand de sable ; ; - - '
; i Les vins roseés '
Banane - lait - frozen - cacao \ } IGP sables de Camargue A 75¢1 22,60€ / 15¢l 4,60€
poudre . @@= #" Cbtes de Provence AOC - sélection Minut 75¢c129,80€
Champagne Cotes de Provence Minuty B 75¢137,00€
, Les vins rouges
Gonet brut grande reserve 75l $5,00€ Gamay « les copains d’abord » 75c1 24,00€ / 15cl 4,80€
La coupe 12l 10,00€ St Nicolas de Bourgeuil AOC - Taluau 75c127,00€ / 15¢l 5,60€
Moét & Chandon brut impérial 75cl 85,00€ Languedoc AOC Jeff Carrel Les darons 75¢c124,00€ / 15c1 4,50€
Cotes du Bourg AOC Hispter de barbe 75c127,10€ / 15cl 5,40€
Pichets du moment (50cl) : rouge, blanc ou rosé 13,00€
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